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BURGER MONTAGNARD
(1,4,5,6,10,11,13)

€22.50

Pain toasté croustillant, généreusement garni
de fromage a raclette fondant,

steak haché du boucher (150g), tomates
fraiches, oignons fondants et lardons dorés,
Accompagné de frites dorées, d'une salade
fraiche et d'un ceuf savoureusement préparé.

VIANDE DU MOMENT €32.50

Une piéce de viande choisie avec
passion, en fonction des arrivages et
de la saison - renseignez-vous aupreés
de notre équipe

STEAK HACHE DU BOUCHER ;
(495‘3@1]1]1} €l@9©
Steak haché facon bouchére (150g),
accompagné de frites dorées, d'une

salade croquante et d'un ceuf au plat

PLAT DUJ MOMENT €16.50

Notre plat du moment change au gré des
saisons et de lI'inspiration du chef -
renseignez-vous aupreés de votre serveur

ALPINE (4,6,13)
Jambon & Fromage avec sa salade verte

SAVOYARDE (4,6) €17.50

Oignons & Lardons avec sa salade verte

3 FROMAGES (4,6.13) €16.50
Comté, Beaufort & Emmental avec
sa salade verte

FORESTIERE (4.6) €22.90

aux Morilles avec sa salade verte

SOUPE DU JOUR €8,90

Photos Non Contractuelles
Tous nos prix s'entendent taxes et services compris
L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, consommez avec modération

SALADE CHEVRE ERAIS €16.50
(1,6,11,13)

Salade de saison, crudités, toasts
croustillants au chévre et oignons confits,
accompagnés de notre vinaigrette maison

ITALIENNE (6,12,13) €17.90

Un vent d’Italie : roquette croquante,
tomates, burrata onctueuse et sauce
pesto au basilic.

CESAR RUSTIQUE
(1,2,4.6,11)

€18.50

Poulet fermier grillé de la ferme voisine
(& 6km), Lardons, salade bien
croquante, copeaux de parmesan,
croGtons dorés et sauce césar.

NOS PATES DU MOMENT €16.50
(1,4,11,13)

Laissez-vous surprendre par notre pate du
moment : demandez conseil a votre
serveur

BOLOGNAISE (1,4,11,13) €18.50

Pates Bio Haute Alpine al dente nappées
d’'une sauce bolognaise maison, mijotée
longuement avec boeuf haché, tomates et
petits légumes.
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SUCRES

e Sucre

e Citron

e Chocolat

e Coulis Fruits Rouge
Caramel Beurre Salé
e Miel

e Créme de Marron

e Coulis Café

e Nutella

Nuttie Banane

e Bergere - Sucre & Grand Marnier
e Confiture Myrtilles

SALES A PARTIR DE 15H

e 3 Fromages
e Jambon Blanc
e Jambon & Fromage

2.POISSON 4.0EUF

€4,00
€5,00
€5,00
€5,50
€5.50 Fromage Blanc au Miel
€5,00
€7,50
€5,00
€5,90 .
€9.50 Fromage Blanc au Sel & Poivre

€9.50
€5,90 Fromage Blanc au Coulis de Fruits Rouge

Fromage Blanc au Créme de Marron

Fromage Blanc Nature

€11,50
€10,00
€12,90

Fromage Blanc au Confiture de Myrtilles

St. Marcellin

Photos Non Contractuelles
Tous nos prix s'entendent taxes et services compris

€7,00

€8,90

€7,00

€7,90

€6.,50

€8,00

€9.50

L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, consommez avec modération

Angelus du soir - Tilleul, Aubépine, Lavande & Orahge doux
Réfectoire - Verveine Citronelle, Fenouil, Menthe Poivrée
Pomme & Romarin

Spaciement - Pin Sylvestre, Fenouil, Menthe Poivrée
Pomme, Sauge & Thym

Oeuvres Communes - Sureau, cassis, fréne, Lavande &
Ronce

Désert Cartusien - Bardane, Romarin, Origan, Pissenlit &

Laurier

TARTE MYRTILLES (1,4,13) €9.50

Tarte aux myrtilles fondante, véritable classique de
la maison, accompagnée de créme fouettée
onctueuse

PANNA COTTA (13) €8.90

Panna cotta maison d la vanille, nappée d'un
coulis de fruits rouges et parsemée de fruits frais

CREME BRULEE Al) GENEPI (13) €11.50

Créme onctueuse, nappée de son sucre doré, arrosée
de son génépi, un classique tout en douceur.

PROFITEROLES GLACEE (1,4,13) €9.90
Choux gourmands fourrés a la glace vanille,
généreusement nappés de chocolat,

accompagnés de créeme fouettée

TIRAMISU NUTELLA (1.4,13) €9.90

Le grand classique italien revisité avec une
touche irrésistiblement gourmande de Nutella.
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CROZI (1,4.6,13) €21,90
Compotée D'Oignons & Lardons,Gratin de
Crozets Savoyard, Fromage des Hautes Alpes
& Jambon Cru Servie avec Sa Salade Verte
**Prévoir 25 minutes d'attente**

TARTI (1,4,6,13) €21,90
Compotée D'Oighons & Lardons, Gratin de
Pommes de Terre & Fromage des Hautes

Alpes, Servie avec Sa Salade Verte

** Prévoir 25 minutes d'attente**

OREILLES D'ANES (1,4.6.13) €21,90
Gratin d'Epinards Sauvages & des

Lasagnes Bio du Maison Beynet

** Prévoir 25 minutes d'attente**

LE COULANT ALPIN (1,4,6,13) €25,90

Boite Chaude des Hautes Alpes, Servi avec de la
Charcuterie & Pomme de Terres (Option
Végétarienne Disponible)

** Prévoir 35 minutes d’attente**

APRES L'EFFORT LE RECONFORT

€12,50
1 PLAT & 1 DESSERT & 1 BOISSON

JAMBON & FRITES ou

POULET PANE & FRITES OU

PATES DU MOMENT

1Boule de Glace | 1Sirop
|
1 Compote | 1 Multivitaminée
|
|
|
|

1 Fromage Blanc | 1Eau 50cl Cristaline

Photos Non Contractuelles
Tous nos prix s'entendent taxes et services compris

L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, consommez avec modération

NOE RACLETTES DU CHAMPSEAUR

Raclette au Lait Cru €24.,50 PP

Raclette a I'ail des ours €26.,90 PP

SERVIE AVEC SA CHARCUTERIE, SESE POMME
DE TERRES & SA SALADE VERTE (6,13)
MINIMUM 2 PEREONNES

NOS FONDUES SAVOYARDE
€20,90 PP

3 Fromages

Aux Morilles €26.,90 PP

SERVIE AVEC SA SALADE VERTE &
CROUTONS DE PAIN NATURE (6,13)
MINIMUM 2 PEREONNES

FONDUE BOURGUIGNONNE €32,50 PP

savoureux morceaux de boeuf, canard et poulet

& cuire dans I'huile, accompagnés de frites

croustillantes et d'une salade fraiche, le tout
sublimé par nos sauces.

MINIMUM 2 PEREONNES
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DAME BLANCHE (1,4,13) €9.00

Glace Vanille, Sauce Chocolat & Créme Fouettée

MYRTILLES MELBA (1,4,13) €9.90

Sorbet Myrtilles, Glace Vanille, Confiture Myrtilles &
Créme Fouettée

LIEGOISE CAFE OU
CHOCOLAT (1,4,13)

Glace Chocolat ou Café, Glace Vanille,
Sauce Café ou Chocolat & Créme Fouettée

CHAPERON ROUGE (1,4,13) €9.90

Glace Fraise, Sorbet Framboise,
Sauce Fruits Rouges & Créme Fouettée

€9.00

BANANA SPLIT (1,4,13) €9.90

Glace Chocolat, Glace Fraise, Glace Vanille
Sauce Chocolat, Banane & Créme Fouettée

3

Citron

1 BOULE 2 BOULES
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€3.00
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€5.50 €75
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Génépi* Framboises

Myrtilles*

Photos Non Contractuelles
Tous nos prix s'entendent taxes et services compris

L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, consommez avec modération

*Glace Artisinale de la Laitiére

COUPE DI BERGER (1,4,13) €12.50

Sorbet Génépi, Sorbet Myrtilles & Shooter de Génépi

AFTER EIGHT (1,4,13)

Glace Chocolat, Glace Menthe Chocolat
& Shooter de Get 27 & Créme Fouettée

€12.50

ECLAT DE VERVEINE (1,4,13) €12.50

Sorbet Citron & Shooter de Verveine Citronée

BELLINI GLACE (1,4,13)

Glace d la Fraise et Prossecco

€12.50



Photos Non Contractuelles
Tous nos prix s'entendent taxes et services compris
L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, consommez avec modération
*Glace Artisinale de la Laitiére
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